
F I C H A  T É C N I C A

Malleolus
R I B E R A  D E L  D U E R O  ·  E S P A N H A

A palavra Malleolus provém do latim e significa majuelo, forma de denominar os vinhedos em

Pesquera de Duero. Seleção de uvas de “majuelos” que possuem entre 25 e 75 anos de idade. O clima

da safra 2021 foi marcado pelas temperaturas ligeiras durante a primavera, precipitação acumulada

durante o mês de abril e um verão com temperaturas ligeiramente mais baixas que o habitual, o que

retardou o ciclo vegetativo da planta. No início do outono as chuvas foram escassas, favorecendo

assim o amadurecimento das uvas.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Emilio Moro

UVAS

Tinto Fino (Tempranillo)

SAFRA

2021

TEOR
ALCOÓLICO

14,63%

SERVIÇO

16ºC

DISPONÍVEL

750 ml, 1500

ml

(Magnum)

HARMONIZAÇÃO

acompanha com perfeição

queijos maturados, pratos

de textura rica, pato, risoto

de funghi;

V I N I F I C A Ç Ã O

colheita realizada manualmente;

fermentação alcoólica, em tanques de aço inox, a

temperatura controlada;

maceração prolongada;

fermentação maloláctica;

18 meses em barricas novas de carvalho francês de

500L;

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: rubi profundo com reflexos violáceos;

Aroma: tem ótima intensidade no nariz, com notas de frutas

pretas maduras combinadas aos aromas balsâmicos e de

especiarias conferidos pelo estágio em barricas novas de

carvalho francês;

Sabor: na boca é amplo, estruturado e potente. É um vinho

elegante, de grande personalidade e com um equilíbrio

perfeito entre madurez e frescor.
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