
F I C H A  T É C N I C A

Giacondi Montepulciano D’abruzzo
A B R U Z Z O  ·  I T Á L I A

Este Montepulciano mostra aromas frutados que remetem a ameixa e cereja, bem como notas
picantes que se misturam com um toque herbáceo. Na boca é elegante, com boa persistência e ótimo
frescor. É um vinho muito gastronômico e versátil.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Giacondi

CLASSIF ICAÇÃO

DOC

UVAS

Montepulciano

SAFRA

2024

SOLO

Os solos são principalmente

argilosos de onde nascem

vinhos macios e intensos no

aroma.

TEOR
ALCOÓLICO

13%

SERVIÇO

Entre 14°C e

16°C

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

Harmoniza perfeitamente

para acompanhar pratos de

carne vermelha, queijos

maturados.

V I N I F I C A Ç Ã O

A fermentação alcoólica ocorre em tanques de
aço inoxidável com a temperatura controlada;

Engarrafamento.

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: vermelho rubi, brilhante;

Aroma: no nariz exprime aromas frutados que
remetem a ameixa e cereja, bem como

notas picantes;

Sabor: na boca é elegante, com boa persistência e
agradável frescor. É um vinho muito gastronômico

e bastante versátil.
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