FICHA TECNICA

GIACONDI MONTEPULCIANO D’ABRUZZO

Este Montepulciano mostra aromas frutados que remetem a ameixa e cereja, bem como notas
picantes que se misturam com um toque herbaceo. Na boca ¢ elegante, com boa persisténcia e otimo

" S . . A . /o .
f?"L’SCOT. E um Ulﬂ/"LO muito gastronomlco (« UCTS(JHZ.

CATEGORIA TEOR SERVICO

Viﬂl’lO ALCOOLICO Entre 140CC

13%
3 16°C
PO
. DISPONIVEI
Tinto
750 ml
PRODUTOR
Giacondi HARMONIZACAO

i Harmoniza perfeitamente
CLASSIFICACAO

DOC para acompanhar pratos de
carne vermelha, queijos
VVAS maturados.
GIACONDI Montepu]ciano
SAFRA
il 2024
MONTEPULCIANO
D'ABRUZZO SOLO
Os solos sdo principalmente
@ argilosos de onde nascem
vinhos macios e intensos no
aroma.
VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
A fermentacio alcoolica ocorre em tanques de Cor: vermelho rubi, brilhante;

aco inoxidavel com a temperatura controlada; . : i
Aroma: no nariz exprime aromas frutados que

Engarrafamento. remetem a ameixa ¢ cereja, bem como
notas picantes;
Sabor: na boca ¢ elegante, com boa persistencia e
agradavel frescor. E um vinho muito gastronémico
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