FICHA TECNICA

J. LEBEGUE BORDEAUX BRANCO

As castas bordalesas Sauvignon Blanc e Sémillon ddo origem a um vinho de nariz elegante com
aromas de toranja e limdo. Grande vivacidade no paladar, maravilhoso frescor e um perfeito

equilibrio. O final refrescante nos convida para uma proxima taga.

CATEGORIA TEOR SERVICO
Vinho ALCOOLICO  8oC 4 10°C
12,5%
D .
o DISPONIVEI
Branco 750 ml

CLASSIFICACAO

AOC Bordeaux B]anc HARMONIZACAO

aperitivos, saladas, carnes

UVAS brancas, peixes, frutos do

Sauvignon Blanc e Sémillon )
mar. Perfeito com ostras e
SAFRA ceviche.
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VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
Colheita mecanica realizada pela manha; Cor: amarelo claro limpido.
Maceracio pre-fermentativa; Aroma: um nariz elegante com aromas de toranja
e limio.

Fermentagio alcoolica em tanques de inox a

temperatura controlada; Sabor: grande vivacidade no paladar, maravilhoso
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Estabilizacio e engarrafamento; frescor e um perfeito equilibrio. O final

refrescante nos convida para uma proxima taca.

Rua Jamil Jodo Zarif, 684 - Galpdo 24 - Jardim Santa Vicéncia - Guarulhos — SP - CEP 07140-000

11 2910-4662 - www.epice.com.br



