
F I C H A  T É C N I C A

J. Lebègue Bordeaux Branco
B O R D E A U X  ·  F R A N Ç A

As castas bordalesas Sauvignon Blanc e Sémillon dão origem a um vinho de nariz elegante com
aromas de toranja e limão. Grande vivacidade no paladar, maravilhoso frescor e um perfeito
equilíbrio. O final refrescante nos convida para uma próxima taça.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Branco

CLASSIF ICAÇÃO

AOC Bordeaux Blanc

UVAS

Sauvignon Blanc e Sémillon

SAFRA

2020

SOLO

Argila-calcário (argilo-

calcaire), argila e alguns

trechos de cascalho e areia.

TEOR
ALCOÓLICO

12,5%

SERVIÇO

8ºC a 10ºC

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

aperitivos, saladas, carnes

brancas, peixes, frutos do

mar. Perfeito com ostras e

ceviche.

V I N I F I C A Ç Ã O

Colheita mecânica realizada pela manhã;

Maceração pré-fermentativa;

Fermentação alcoólica em tanques de inox a

temperatura controlada;

Estabilização e engarrafamento;

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: amarelo claro límpido.

Aroma: um nariz elegante com aromas de toranja

e limão.

Sabor: grande vivacidade no paladar, maravilhoso

frescor e um perfeito equilíbrio. O final

refrescante nos convida para uma próxima taça.
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