FICHA TECNICA

J. LEBEGUE SAINT-EMILION

Um vinho jovem, evidencia uma ex- plosdo de aromas, repleto de notas que recordam frutas
vermelhas. No paladar encanta com seus taninos finos e bem equilibrados. Elegancia, harmonia e

uma boa COHCCHUU&‘&O sdo a marca dCSSC Saim—Emilion.

CATEGORIA TEOR SERVIGO
Vinho ALCOOLICO  1poC 4 18°C
13,5%
) ,
o DISPONIVEI
Tinto 250 ml

CLASSIFICACAO

AOC Saint Emilion HARMONIZAGCAO
o
carnes vermelhas, massas,

HVAS risotos, queijos, embutidos;
Merlot 80% , Cabernet Franc

15% ¢ Cabernet Sauvignon 5%
SAFRA

2020

SOLO

Argilo—calc;irio, areia e

C’clSCZlH’lO préximas él planfcie.

VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
Colheita mecanica no ponto otimo de Cor: rubi intenso.
TELUTACES: Aroma: um vinho jovem, evidencia uma explosio
Fermentagio alcoolica em tanques de inox a de aromas, repleto de notas que recordam a frutas
temperatura controlada, com remontagens vermelhas.

suaves para extrair os melhores taninos das uvas. 3 b N ] d . 9 f"
Sabor: no Ppaladar encanta com seus taninos rmos e

Fermentagdo malolactica. bem equilibrados. Elegancia, harmonia ¢ uma boa

Estabilizagﬁo e engarraf‘amento. concentragao sao a marca desse Sain-Emilion.
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