FICHA TECNICA

Louils ROEDERER BLANC DE BLANCS
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CATEGORIA
Vinho Champagne

PO

Champagne

[

CLASSIFICACAO

AOC Champagnc

ROEDERER

UVAS

100% Chardonnay

SAFRA

2()17

SOLO

TEOR SERVICO

ALCOOLICO io—i2 “C, @i

2 taga branco
(nao flute)

DISPONIVEI

750 ml

HARMONIZAGAO
Ostras e mariscos crus,
peixe branco delicado,
vieiras, sushi/sashimi,
queijos de cabra frescos,

aperitivos salinos.

100% calcario cretdceo (craie) da Cote des Blancs — sobretudo
das parcelas da Roederer em Avize, com presenga também de
Cramant/Le Mesnil. Sao os solos mais puramente cretdceos da
Champagne, com cr¢ quase a superficie: dao a mineralidade

salina, a tensdo e a finesse citrica que definem o estilo blanc de

LOuIS ROEDERER blancs. Viticultura biodinamica, vinhas de boa idade.

BLANC DE BLANCS VINTAGE

VINIFICACAO

Encépagement 100% Ch:u‘donnay de um tnico millésime.
Prensagem suave, fermentagﬁo parcial em carvalho, MLF parcial,
assemblage do ano, segunda fermentacio na garrafa, longo
estdgio sur lattes, dosagem baixa de brut (~-8-9 g/l).

Rendimentos conrrolados € selegﬁo rigorosa por parcela.

NOTAS DE PROVA

Cor: dourado palha luminoso com reflexos esverdeados; perlage fina
e persistente.

Aroma: fruta branca e citrica (limdo, pomelo, maci verde), flores
brancas, fundo de brioche, améndoa ¢ aveld, marcante toque
cretﬁceo/giz.

Sabor: ataque cristalino e tenso, corpo médio com vinosidade
discreta da Viniﬁcagio em madeira, mineralidade salina

pronunciada, acidez vibrante, final cretdceo e longo.

Rua Jamil Jodo Zarif, 684 - Galpdo 24 - Jardim Santa Vicéncia - Guarulhos — SP - CEP 07140-000

11 2910-4662 - mmw.cpicu‘om,br



