FICHA TECNICA

Louils ROEDERER COLLECTION

O know-how virtuoso da Maison combinado com a liberdade do estilo Roederer entregam aqui uma
notdvel cuvée mul ti-vintage. Criada a partir da Reserva Pm'pc/rua (co/cg'do de vinhos iniciada na
Sdﬁ'a 2012 ¢ Cnriquccida todos os anos com vinhos da ultima colheita e armazenada em tanques de
inox), e dos Vinhos de Reserva envelhecidos em carvalho, complementada pelos melhores vinhos da
colheita mais recente, Collection adquire assim modernidade e complexidade e ¢ agraciada com todas
as virtudes de um grande champagne. Cada Collection tem, portanto, uma identidade propria, que

se revelara gradual e plenamente ao longo do tempo. Um champagne emblematico!
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o . R ) Versatil — aperitivos, aves

40% Pinot Noir, 30% Chardonnay, 30% Meunier F ’ ’
peixes, risotos, queijos

LA meio-curados suaves,
247 pratos de umami.
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Base de calcario cretdceo (craie) das parcelas proprias da
Roederer, abrangendo Montagne de Reims, Vallée de la
Marne e Cote des Blancs — calcario com cobertura de
argila/areia (corpo, do Pinot) e cré quase puro (finesse e
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mineralidade, do Chardonnay). Forte componente de

1'O.U.IS ROEDERER viticultura biodinflmica/orgfmica.
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VINIFICAGCAO NOTAS DE PROVA

Trés componentes: vinho do ano-base (2019), a réserve Cor: dourado palha luminoso, perlage fina.
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vinhos de reserva em madeira. Prensagem suave, ﬁlmcntagao brioche, mel leve, améndoa, frutas secas e toque cretaceo —

parcial em carvalho, MLF parcial, assembl: segunds :
parcial em carvaino, parcial, assemblage, segunda complexidade dada pela réserve perpétuelle.

fermentagdo na garrafa, estagio sur lattes, dosagem baixa (-8 i
1, s ) Sabor: ataque maduro e amplo, textura vinosa e cremosa,
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profundidade das reservas em madeira, mineralidade salina no

fundo, final equilibrado e persistente.
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