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FICHA TECNICA
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Seu nome remete a 1711p0rmmc ClddC{C d(’ Haro. O corte d(’ 71’1)7/,71'61)71”0 e Graciano ¢ SL’I?’IPI'(’ muito

elogiado pela imprensa especializada. “Pura mdgica” foi como Jeb Dunnuck o descreveu

= o 7 o
recentemente. E um C{()S L'lllflladOS UIH]I()S L’Spd)l/’l()lS, - §eneroso, (‘0771p[cx0, SCCII()SO, csn‘urumcﬁ), L‘]’lL’lO

d(’ L‘Lli??dd’ds‘ d(’ aromas e 5071707'&\‘ ecom Lllﬂﬁ‘lld! d(’ Z7O(‘d amp[o @ IOHgO. Destacam-se notas L"[C _fi'ums

vermelhas Cﬂorais, além de exibir nuances minerais (gmﬁu’) e de especiarias (canela e pimenta

preta).

CATEGORIA

Vinho

TIPO
Tinto

PRODUTOR

Muga

UVAS

Tempranillo e Graciano

SAFRA

2019

VINIFICACAO

colheita realizada manualmente e uvas cuidadosamente
selecionadas;

fermenmgio alcodlica de forma natural e espontfmen em
depésitos de madeira de pequena capncidade, sem

controle de temperatura e com leveduras indigenas;
o periodo de maceracao se estendeu por duas semanas;

esrﬂgio em barricas de C'AI'VC{H’IO ﬁrancés novas durante 18

meses;
ligcira clariﬁcagﬁo com clara de ovos frescos;

engarrafamento;

TEOR SERVICO
ALCOOLICO  [coC
14,5%

DISPONIVEI

750 ml

HARMONIZAGAO
carnes vermelhas, cacas,
cogumelos, embutidos,

queijos;

NOTAS DE PROVA
Cor: plirpum, de grzmdc e]egfmcia ¢ intensidade;

Aroma: destacam-se notas de frutas vermelhas e florais, além de
exibir nuances minerais (grnﬁte) e especiarias como canela e
pimenta preta. Evidencia o cuidado minucioso na escolha da

madeira que se encontra muito bem intcgmda;

Sabor: poderosa estrutura na boca, com corpo e taninos firmes de
F ) F

grande elegincia ¢ qualidade, esplendida acidez, com um final de
boca amplo e longo. Um vinho que se potencializara ao longo dos

anos;
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