FICHA TECNICA

FLOR DE MUGA BRANCO

Trata-se de uma grande aposta para a familia Muga, um vinho que nasceu apds sete anos de ensaios
¢ provas, ¢, em seu lancamento, jd se posicionou como o grande vinho branco de Rioja. De elevada

qualidade e produgao limitada, ¢ elaborado com as variedades autdctones: Viura, Garnacha Blanca
e Maturana Blanca, com um estdgio de 6 meses em barricas novas de carvalho francés e 18 meses de
afinamento em garrafas. Mostra uma interagdo muito elegante da madeira com as notas frutadas. E

um L‘illll() 17IUHCO dC gmndc (‘OHZP[C,\’!‘(Y’LM{C, cquiparado a seus H'll’[l’[OS intos.

CATEGORIA TEOR SERVICO
. ALCOOLICO 0
Vinho 10°C
14%
riPo

DISPONIVEL
Branco 750 ml

PRODUTOR
HARMONIZACAO
Muga
pescados, risotos, pela sua
UVAS .
complexidade pode

Viura, Garnacha Blanca e Maturana Blanca
acompanhar carnes e
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uvas colhidas manualmente em seu ponto dtimo de maturagio. Cor: amarelo palido, brilhante;

Cuidadosamente selecionadas e transportadas até a bodega em

pequenas caixas, em caminhaes refrigerados para manter intacto Aroma: no nariz destacam-se aromas clegantes, complexos, com notas de
- A . o

todo seu potencial aromético; maga verde, péssego e matizes de flores brancas e especiarias como

, B o baunilha;
breve periodo de maceragio dentro da prensa. Seleciona-se o
mosto-flor (o mosto que sai da prensa de forma natural por Sabor: na boca ¢ sedoso ¢ muito agradavel, grande harmonia entre frescor ¢

. - - . .
&t avidade), que seguc para a fermentagio alcodlica a baixa volume. Um vinho :1mplo, persistente, de gmnde personalldnde;

temperatura em pequenas barricas de carvalho;

apos a fermentagio alcoolica, o vinho permanece sobre suas finas
borras por um perfodo de 3 meses, num recipiente chamado de
“Oecuf de Beaune” (depdsito de cimento em forma de ovo),
potencializando suas virtudes organolépticas e dando maior
suavidade ao puladm‘;

o vinho passa por amadurecimento durante 6 meses em barricas
novas de carvalho francés, tostado ligeiro, fabricados em nossa
prépria tonelaria;

um periodo de afinamento em garrafa de 18 meses aporta um

rc‘fm amento ao Vinh();
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