FICHA TECNICA

MUGA RESERVA

Elaborado com Tempranillo, Garnacha, Mazuelo e Graciano, o Muga Reserva ¢ um tinto perfumado,
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colheita realizada manualmente;
uvas cuidadosamente selecionadas;

fermentagﬁo leCO(')liCZI com 1eveduras indl’genas c¢m
depésitos de carvalho;

GSt'igiO c¢m barricas de CLlI'VllH’lO selecionados €M nossa
tanoaria por 22 meses, sendo 80% C‘cer’dH’lO ﬁ‘ancés ¢

20% carvalho americano e do centro curopeu;
clarificacio com clara de ovos frescos;

aﬁnamento nas gnrrafas por no m{nimo 9 meses;

Tempranillo, Garnacha, Mazuelo ¢ Graciano
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DISPONIVEI

375 ml, 750

ml, 1500 ml

(Magnum)

HARMONIZACAO
carnes, cozidos, embutidos,

queijos;

NOTAS DE PROVA

Cor: cor rubi com reflexos alaranjados, lagrimas densas que

! .
nos da uma sequéncia envolvente na taca;

Aroma: intenso e complexo, onde pode-se encontrar aromas
primarios que recordam a framboesa e amoras ¢ aromas
secunddrios que remetem a baunilha, além de notas de

chocolate e café;

Sabor: na boca ¢é equilibrado, com taninos envolventes. Mostra
um final de boca longo e muito frutado. Perfeito para degustar
agora, mas também devido ao bom equi]fbrio e estrutura pode

permanecer na garraf;\ por le‘iOS anos;
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