FICHA TECNICA

MUGA ROSADO

Um dos grandes rosados espanhdis, ¢ elaborado majoritariamente com Garnacha e uma pequena
proporcdo de Viura. Fermentou em pequenas cubas de carvalho e foi mantido com as borras durante
16 semanas. Mostra um nariz muito completo e intenso, destacando aromas de péssego e damasco,
notas citricas e frutas secas como aveld. Na boca ¢ equilibrado, com uma agradavel acidez, um final

TC/[T(’SCLIH[C, IOHgO e f‘l'llfﬂdO‘ Um }‘OSLIL’I’O com uma Z7OL1 estrutura e com SLH'PJ'CCHL’[(’H[C COI'HPICXZ‘L’[LILI’C.

CATEGORIA TEOR SERVICO
1 ALCOOLICO 0
_ Vinho 10°C
13,15%
riPoO
/ DISPONIVEI
Rose 250 ml
PRODUTOR
Mug1 HARMONIZACAO

perfeita Combinagﬁo com

UVAS carnes bl”AHC’JS, massas,

Garnacha e Viura . ..
risotos, saladas, queijos.

SAFRA Um rosado vibrante,
2024 surpreendendo pelo
enorme carater ¢ aptidﬁo
gastronomica.
T
RIOJA
VlNlF]CACAO NOTAS DE PROVA
colheita manual e uvas cuidadosamente selecionadas; Cor: destaca-se peln sua cor rosa pﬁlido, brilhante e muito

prensagem direta SCngid‘d por maceragﬁo pre- c]egzmte;

fermentativa por 5 horas; . . .
;
Aroma: um nariz muito completo e intenso, destacando aromas de

- - s .
fermentagao alcodlica durante 15-20 dias em tanques frutas de caroco como péssego e damasco, notas citricas e frutas
pequenos de madeira a temperatura mantida em torno de

16-180C;

secas como avela;

4 / ol / . S
'(lp(,)S a fcrmcntagﬁo "llCOt/)liC'd, permanece SObe suas fl]’lilS 5(1]001‘1 na bOQJ ¢ equlhbmdo, cOm uma agr Add\r’(“l J(_ldCL. Com

bOl’l"AS durante 16 semanas, potencializando suas Vil'[’le€S f‘mal TCf‘l‘ﬁSCﬂl’ltﬁ, IOﬂgO ¢ frumdo. Um TOSZ].dO cOom uma 1’)021

organol¢pticas ¢ dando suavidade ao paladar; estrutura e com surpreendente complexidade.
Cstabilizagﬁo a frio;

en gnrrnfumen to;
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