FICHA TECNICA

PRADO ENEA GRAN RESERVA

Elcgamc e comp[cxo, o Prado Enea Gran Reserva combina majestosamente poté‘ncia e classe, ¢ 0
vinho mais cldssico das Bodegas Muga. O corte de Tempranillo (80%), complementado por Garnacha,
Mazuelo e Graciano, passa 12 meses em casco de carvalho de 16 mil litros e 36 meses em barricas de
carvalho. Antes de ser lancado, ainda matura na garmﬂl por mais 36 meses. Ou seja, este tinto c/lcga
as prateleiras apds, no minimo, sete anos da data da colheita. No nariz, lembra frutas vermelhas e
de bosquc, ervas, especiarias e baunilha. Na boca ¢ untuoso, intenso e proﬁum'o, com um toque

mineral persistente e taninos delicados.

CATEGORIA TEOR SERVICO

Vinho ALCOOLICO  jcoC
14,6%

R DISPONIVEI

Tinto 750 ml, 1500

PRODUTOR ml

Muga (Magnum)

VB HARMONIZAGAO

Tempranillo, Garnacha, Mazuelo ¢ Graciano S [,

ST com carnes, pescados,

2016 queijos, podendo também
ser agradavelmente
desfrutado sem nenhum
acompanhamento;
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]
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RIOJA
VINIF]CACAO NOTAS DE PROVA
colheita realizada manualmente e uvas cuidadosamente Cor: rubi com reflexos alaranjados;

selecionadas;
) ) - . Aroma: no nariz mostra um elegante conjunto de frutos do bosque
fermentacio alcodlica em depdsitos de carvalho de 100 . . o
. o como framboesa ¢ amoras, em harmonia com ervas, especiarias e
hectolitros, sem controle de temperatura e sem adicio de )
baunilha;
leveduras;
, & . \ g . 5
o periodo de maceracio ¢ de 16 a 20 dias; Sabor: na boca ¢ untuoso, intenso ¢ profundo, com um toque

estdgio em tonéis de carvalho americano de 160 mineral persistente e taninos delicados;
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hﬁC[Olltl‘OS por 12 meses segumdo para um estaglo ecm

blll‘l‘iCllS dC CLIT\"ll]hO f‘I"JﬂCéS por no ﬂ]l’ﬂilﬂo 3() meses;
Cl}lfifiCLl(;ﬁ() com Cl‘dl'(l d€ [QAYeN] ﬁ'CSCOS;

'df"ll’l'dTﬂCﬂtO nas garraﬂls Por no ml’nimo 5() mesces;
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