FICHA TECNICA

LA PROHIBICION

La Prohibicidén é inho ¢ stil oyt le Sarnacha Ti oY Se exDTesS

a 'rohibicion € um vinho com estilo PIOPJ 10, onde a Garnacha Tintorera se L.\p}(&ba comum
man‘ada ('tl?‘d/l'CT ar/dnriw, ()f(’l'CCC”dO ﬁ)}'[L’S SCHSCMS'()L’S. [,“‘vlﬂd gmndc LT('I-L‘ZL’Z PC)‘J?li[C sua C'U()[Ll(“fl()
‘DI’CSL’J'ULTHCZIO fOC[d a fruta Cf}‘CSCO)'. (bm um nariz SCdI'Ll[OT, aparcccm notas dC CCTC_/(IS, 'UiO/(’[[lS eum

toque de madeira misturado a ervas e especiarias.

CATEGORIA TEOR SERVICO
. ALCOOLICO 0
Vinho 16°C
14,5%
>
JIPE DISPONIVEI
Tinto 750 ml
PRODUTOR
. HARMONIZACAO
Pittacum

sua ClCidCZ pode compensar

UNAE comidas gordurosas como

Garnacha Tintorera os tradicionais cozidos.

SAFRA Seus taninos vao bem com

2017 proteinas, especialmente
carnes vermelhas. Ideal

com queijos, embutidos;

VINIFICAGCAO NOTAS DE PROVA

colheita realizada manualmente e uvas Cor: rubi intenso;

acondicionadas em caixas de 12kg;

) ) Aroma: a fruta seduz o nariz. Notas de cerejas, violetas e um
uvas cuidadosamente selecionadas em mesa de ) ] o
toque de madeira misturado a ervas ¢ especiarias;

selecao;

- - i - . . .
fermentacio alcoolica em pequenos recipientes Sabor: encorpado e potente, entrada carnuda, taninos macios e
abertos com ligeiras remontagens e temperaturas sedosos, boa acidez que equilibra a concentracao deixando um
mantidas a 24-250C durante aproximadamente 12 final longo e sedutor;

dias;

maceragao pro]ongada por 15 dias, seguida por
fermentagﬁo malolactica;

P . ,
estuglo c¢m bﬁrl‘lC‘dS h‘ancesas novas por 24 meses;
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