FICHA TECNICA

PETIT PITTACUM

Petit Pittacum ¢ originado a partir da irresistivel uva Mencta de vinhedos centenarios, como os

outros tintos do produtor. A diferenca ¢ que essa versdo passa apenas 3 meses em barrica, resultando
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em um vinho cheio de fruta vermelha, saboroso e facil de agradar. O marcado cardter Atlantico ¢ a

mdhor e mais parricular (’Xp?l’SSdO que podc nos brindclr este Petit.
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VINIFICAGCAO NOTAS DE PROVA
colheita realizada manualmente e uvas Cor: rubi, brilhante;

acondicionadas em caixas de 12kg;
) ) Aroma: um vinho cheio de fruta vermelha, saboroso;
uvas cuidadosamente selecionadas em mesa de

selecio; - : : ; ;

5495 Sabor: a expressao da safra nos brinda com um vinho rico em
=~ ~ 1. . ~ 1. . .
fermentacio alcodlica em tanques de aco inox com fruta madura, bom corpo e equilibrada acidez. Elegante, macio
ligeiras remontagens ¢ temperaturas mantidas a 250C e facil de agradar.

durante aproximadamente 15 dias. Realizamos uma
extragdo seletiva pra preservar o carater frutado.
Segue-se a fermentacio malolactica;

estabilizacao;
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