
F I C H A  T É C N I C A

Petit Pittacum
B I E R Z O  ·  E S P A N H A

Petit Pittacum é originado a partir da irresistível uva Mencía de vinhedos centenários, como os

outros tintos do produtor. A diferença é que essa versão passa apenas 3 meses em barrica, resultando

em um vinho cheio de fruta vermelha, saboroso e fácil de agradar. O marcado caráter Atlântico é a

melhor e mais particular expressão que pode nos brindar este Petit.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Pittacum

UVAS

Mencía

SAFRA

2024

TEOR
ALCOÓLICO

13,5%

SERVIÇO

14⁰C

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

versátil, associa-se

facilmente a uma

diversidade de pratos,

carnes guisadas, aves,

risotos, pescados, polvo,

cogumelos salteados,

tortilhas, empanadas;

V I N I F I C A Ç Ã O

colheita realizada manualmente e uvas

acondicionadas em caixas de 12kg;

uvas cuidadosamente selecionadas em mesa de
seleção;

fermentação alcoólica em tanques de aço inox com

ligeiras remontagens e temperaturas mantidas a 25oC

durante aproximadamente 15 dias. Realizamos uma
extração seletiva pra preservar o caráter frutado.

Segue-se a fermentação maloláctica;

estabilizacao;

engarrafamento;

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: rubi, brilhante;

Aroma: um vinho cheio de fruta vermelha, saboroso;

Sabor: a expressão da safra nos brinda com um vinho rico em

fruta madura, bom corpo e equilibrada acidez. Elegante, macio

e fácil de agradar.
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