FICHA TECNICA

PITTACUM AUREA

E um tinto fiel @ wwa Mencia e a seu territdrio de origem, elaborado a partir de um vinhedo unico,
com mais de 120 anos de idade. Apenas os melhores bagos sao aproveitados e, apos a fermentagdo, o
vinho matura em barricas novas de carvalho francés. Mostra um nariz marcado por fruta vermelha
e preta, além de notas minerais, defumadas e terrosas. Na boca ¢ muito saboroso, com textura

aveludada, bom frescor, profundidade, equilibrio e persisténcia.
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Mencia assados de cordeiro,
SR guisados de cacas, assados
2017 na brasa, queijos de massa
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colheita realizada manualmente e uvas Cor: rubi intenso;

acondicionadas em caixas de Izkg;

. . Aroma: clcgzmtc, rico em frutas vermelhas como cerejas e
uvas cuidadosamente selecionadas em mesa de i )
grosellms. Notas minerais e terrosas aumentam sua

selecio;
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ligeiras remontagens e temperaturas mantidas a 280C Sabor: equilibrado e fresco, com final prolongado. Franco e
durante aproximadamente 15 dias; profundo;

maceracio prolongada por aproximadamente 20 dias,
S

seguida por fermentacao malolactica;

estagio em barricas de carvalho francés de 220 litros

durantc I4 MESsEs ¢ repouso nas gurrafhs POT 2 anos;
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