
F I C H A  T É C N I C A

Steinbach Silvaner Vdp.erste Lage
F R A N K E N  ( F R A N C Ô N I A )  ·  A L E M A N H A

A casta branca Silvaner está em casa na Francônia desde 1659 e incorpora a região como nenhuma
outra casta. Nasceu de um cruzamento natural (Traminer × Österreichisch Weiß). Como casta
versátil, a Silvaner dá conta de tudo — de um vinho de consumo cotidiano e fácil de beber a um
grande vinho de altíssima qualidade.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Branco

PRODUTOR

Schloss Sommerhausen

CLASSIF ICAÇÃO

VDP

UVAS

Silvaner

SAFRA

2022

SOLO

Solo formado pela decomposição

do calcário conquífero médio
(Quaderkalk), originado há cerca
de 220 milhões de anos, no

Triássico da era Mesozoica. É muito
rico em esqueleto, bem permeável e
aquece rapidamente.

TEOR
ALCOÓLICO

11,5%

SERVIÇO

Entre 10°C e

12°C

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

Carne bovina, peixe,
ostras, aspargos, saladas de

verão, abóbora, pratos com
cogumelos, queijos suaves.

V I N I F I C A Ç Ã O

Vinificação tradicional para brancos.

N O TA S  D E  P R O VA

De cor amarelo pálido com reflexos cintilantes. O

nariz é dominado por aromas de pêra, marmelo e

groselha, acompanhados de uma mineralidade

levemente amendoada e uma sutil especiaria

herbácea. Um Steinbach clássico! Na boca, revela uma

elegância delicada e harmoniosa, com final longo.
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