FICHA TECNICA

TED THE MULE ROSE

Um rosado com linda cor salmdo e um perfil aromatico dominado por fruta vermelha. Na boca ¢
vibrante e com marcada presenga. Vai bem como aperitivo e tambem com petiscos, saladas, peixes,

.. T . - . . /. /.
massas ¢ quetjos. PCI‘fCl[O pam as taraes dC verao, combma gTﬂTLdL’ riqueza aromatica com um otimo

frescor.
CATEGORIA TEOR SERVICO
Vinho ALCOOLICO (5 C 280 C
12%
RELS DISPONIVEL
!
Rose 750 ml
CLASSIFICACAO
- HARMONIZACAO
Vin de France ‘
Vai bem como aperitivo e
HVAS tambem com petiscos,
Grenache e Cinsault lad .
saladas, peixes, massas e
SOLO queijos.
f
‘ Cascalho e seixos em
terracos; areia e solos aluviais
nas plam’cics costeiras; e solos
vulcanicos em algumas dreas
(como em torno de basaltos).
VINIFICAQAO NOTAS DE PROVA
Colheita realizada mecanicamente; Cor: linda cor salmio.
Fermentacao alcoolica em cubas de inox com Aroma: um perfil aromatico dominado por fruta
temperatura controlada, preservando o vermelha.
carater frutado; Sabor: na boca tem boa presenca, ¢ macio e cheio

Estabilizacio e engarrafamento; de frescor.
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