FICHA TECNICA

TED THE MULE TINTO

E um tinto jovem, intenso em aromas de frutas pretas e especiarias. Na boca tem textura aveludada
e um final frutado. O Ted the Mule Tinto ¢ uma otima sugestdo para o dia a dia, perfeito para
combinar com pizzas, petiscos, sanduiches, carnes grelhadas, massas e queijos. Sua vinifi- cagdo

acontece em Clll?dS dC 1nox € o vinho nao tem contato com barrica.

Vinho 16°C a 18°C

2%

Tinto 750 ml

Vin de France
Perfeito para combinar

com pizzas, petiscos,
sanduiches, carnes
gre]hadas, massas € queijos.
Cascalho e seixos em

terracos; areia e solos aluviais

nas plam’cics costeiras; e solos

vulcanicos em algumas areas

(como em torno de basaltos).

EE SERVE

TED=%MULE

VlNlFICACAO NOTAS DE PROVA
Colheita realizada mecanicamente; Cor: rubi.
Fermentacao alcoodlica em cubas de inox com Aroma: ¢ um tinto jovem, intenso em aromas de
temperatura controlada, mantida a 26 graus, frutas pretas e especiarias.
preservando o carater frutado; Sabor: na boca tem textura aveludada e um final
Fermentacio malol4ctica; frutado. O Ted the Mule Tinto ¢ uma 6tima

4 sugestdo para o dia a dia.
Estabilizacio e engarrafamento;
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