
F I C H A  T É C N I C A

La Mar
R Í A S  B A I X A S  ·  E S P A N H A

A extinta cepa Caiño Blanco dá origem a este vinho fabuloso - participa com 98% do corte.

Elaborado em pequena quantidade, é um vinho extremamente desejado. Mostra-se muito marcante

nos aromas e na boca apresenta-se sem qualquer timidez, enchendo o paladar com o seu volume e

amplitude. É macio e fresco graças à sua textura sedosa e excelente acidez. De natureza Atlântica, é

um vinho particular, com uma apreciável mineralidade e delicadeza salina e uma incrível

capacidade de envelhecimento.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Branco

PRODUTOR

Terras Gauda

CLASSIF ICAÇÃO

DO

UVAS

Caiño Blanco (98%), Albariño e Loureiro (2%)

SAFRA

2022

SOLO

Predominantemente graníticos (xabre), com

presença de depósitos aluviais nas margens do

rio Minho e afloramentos de gnaisse e xisto.

São solos de excelente drenagem e baixa

fertilidade, que favorecem a produção de

vinhos de grande intensidade aromática,

frescor, mineralidade e longevidade.

TEOR
ALCOÓLICO

12,5%

SERVIÇO

Entre 10°C e

12°C

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

Harmoniza perfeitamente

com peixes e frutos do mar

graças à sua vibrante

acidez. No entanto, seu

corpo volumoso e sua

estrutura marcante

ampliam

significativamente as

possibilidades

gastronômicas, permitindo

combinações com

ensopados, carnes assadas,

pratos condimentados e

preparações levemente

picantes.

V I N I F I C A Ç Ã O

As uvas Caíño utilizadas na elaboração deste
vinho passam por uma maceração a frio

prolongada, aproveitando a elevada proporção de

cascas para favorecer a extração de seus delicados
aromas. O vinho permanece em contato com as

suas borras finas por pouco mais de dois meses
após a fermentação alcoólica.

N O TA S  D E  P R O VA

De cor amarela palha, apresenta aromas de melão maduro e

pêssego, acompanhados por delicadas notas de ervas

aromáticas e lichia. Notas de confeitaria e especiarias
provenientes do contato com as borras finas. Em boca,

mostra-se poderoso e envolvente, preenchendo o paladar

com sua textura untuosa. É um vinho carnudo, suculento,

estruturado, mineral e com nuances salinas, características

pouco comuns em vinhos brancos, conferindo elegância e

complexidade ao vinho.
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