FICHA TECNICA

TERRAS GAUDA ETIQUETA NEGRA

Este vinho destaca a elegante unido entre a sutileza do carvalho francés e a notavel forca de fruta
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das castas Albarifio, Loureiro e Caifto Blanco. Oferece uma viagem aromdtica peculiar. Na boca ¢
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CATEGORIA

Vinho

rPO

Branco

PRODUTOR

Terras Gauda

CLASSIFICACAO

DO

UVAS

SAFRA

2022

SOLO

VINIFICACAO

Sio selecionadas parcelas especificas de cada variedade e,
apos a obtencio dos mostos, sio definidos os percentuais
ideais para compor o corte final. A fermentacio ocorre
em foudres de carvalho franceés de diferentes utilizag@cs.
Apés as férmcnt:lg()cs alcoolica e malolactica, inicia-se
uma lenta maturacio sobre borras finas, com duas

bﬁtonnagc: semanais nos f‘OUdl’CS.

Albarifio (70%), Caifio Blanco (23%) ¢ Loureiro (7%)

Predominantemente graniticos (xabre), com presenca de

TEOR SERVICO
ALCOOLICO 0
12,5%

DISPONIVEI

750 ml

HARMONIZACAO

Gragas a sua cremosidade e
profundidade, harmoniza
com uma ampla variedade
de pratos, desde peixes
assados e frutos do mar acé
carnes brancas. Também
acompanha muito bem
risotos, massas ¢ até
preparacoes a base de foie
gras.

depésitos aluviais nas margens do rio Minho e afloramentos
de gnaisse e xisto. S0 solos de excelente drenagem e baixa
fertilidade, que favorecem a producio de vinhos de grande

intensidade aromatica, frescor, mineralidade e longcvidadc.

NOTAS DE PROVA

Apl’t‘SCﬂtﬂ uma CO]Ol'Zlg{lO amarc]a pa]ha ¢ um bouquet ZlTOITlLitiCO
que comega com uma CXpTCSSiV’d intcnsidadc ClC FI"LHILIS, dcstaczmdo
aromas dC tangcrina madura, pera ¢ ﬁ'UESS dC €arogo, como o
péSSEgO. Notas dff llChla ®© melﬁo maduro complemenram a
complexidade d€ aromas. Notas sutis dff pf{O tOS['leO7 noz—moscada

e creme confeiteiro.

Em boca, impressiona pela poténcia e estrutura, equilibradas por
uma deliciosa sensagao de frescor proporcionada por sua excelente

'JCidCZ. E um \dI’ll’lO OpUlCIltO, 'JVG]L[d’AdO ¢ untuoso.

Seu ﬁnal d€ bOCLl é lOI’lgO € marcante, trazendo de VOltLl as
agraddveis notas de fTLlE'AS maduras envolvidas pCl'& elegfmcia ¢

sutileza d’AS notas tOS[éldllS que pzu‘ticiparam de sua eluboragﬁo.
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