
F I C H A  T É C N I C A

Cosecha Cabernet Sauvignon
VA L E  D O  M A I P O ,  C A S A B L A N C A  E  S A N  A N T O N I O - L E Y D A  ·  C H I L E

Um tinto jovem, leve e equilibrado, vinificado em tanques de aço inoxidável para expressar o frescor

e pureza da fruta. Revela agradáveis notas frutadas e herbáceas e um final de boca saboroso.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Viña Tarapacá

UVAS

Cabernet Sauvignon

SAFRA

2025

TEOR
ALCOÓLICO

13%

SERVIÇO

14⁰C

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

grelhados suculentos,

galeto, massas com molhos

ácidos, queijos, frios;

V I N I F I C A Ç Ã O

fermentação alcoólica em tanques de aço

inoxidável com controle de temperatura;

fermentação maloláctica;

estabilização e engarrafamento;

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: rubi;

Aroma: um tinto jovem, expressa o frescor e pureza

da fruta. Revela agradáveis notas frutadas e

herbáceas;

Sabor: leve e equilibrado, com um final de boca

saboroso;
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