FICHA TECNICA

COSECHA CARMENERE

E um Carménére diddtico, que revela os aromas e sabores tipicos da variedade. Um vinho
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preservar sua pureza.

CATEGORIA
Vinho
[1PO

Tinto
PRODUTOR

Vina Tarapaca

UVAS
2l I

Carmenere

SAFRA

2025

VINIFICACAO
fcrmcntagﬁo alcodlica em tanques de aco
inoxidavel com controle de temperatura;
fermentagao malolactica;

Cstabilizagﬁo e Cngarrafamcnto;

TEOR SERVICO
ALCOOLICO 0
14 C

13%)
DISPONIVEI

750 ml

HARMONIZAGAO
carnes, queijos de sabor
suave, massas com molhos

leves

NOTAS DE PROVA
Cor: rubi;

Aroma: revela aromas e sabores da variedade. Mostra

notas dC ﬁ‘utas negras, pimcnta, C&HCI&, ChOCOlatC;

Sabor: na boca ¢ equilibrado, tem taninos doces ¢
corpo meédio. O vinho nio tem contato com carvalho

para preservar sua pureza.
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