FICHA TECNICA

GRAN RESERVA ETIQUETA NEGRA CABERNET SAUVIGNON

Cor: rubi intenso e profundo; Aroma: frutado e complexo, de boa intensidade e concentragdo;
destacam-se aromas de frutas negras, como amora e cereja preta, e sutis toques de frutas vermelhas,
como framboesa, além de notas especiadas que aportam frescor; a passagem por barricas confere
('(UHPZLY.\'I.JL'ZL{L’, com notas L[C L””(;”L{(V(l.\' [(V.V[LIL{LI.\', {7L11171i111(1 € L'L'L.[r(‘; SLI[’N”'.' L'[L’g[lnff, Nllfi[ CP]"(UH”H{(K
de grande suculéncia; apresenta sabores de amora, chocolate, pimenta e louro, que conferem muita
complexidade ao paladar; taninos macios, com boa pegada, corpo médio para encorpado e dtima

persistencia;

CATEGORIA TEOR SERVICO
. ALCOOLICO o
Vinho N 16°C
14,5%
rrPo DISPONIVEI
Tinto 750 ml

PRODUTOR
i / HARMONIZAGAO
Vina Tarapaca
massas com cogumelos ou
UVAS .
a0 molho bolonhesa, vitela

Cabernet Sauvignon 8
grelhada, cordeiro ou pato,

SAFRA carnes vermelhas, risoto
2023 com ﬂmghi, queijos
- maduros;

Série El Mirador — solos graniticos de piemonte, profundos, franco-arenosos com ca

qu:ll"EZO, 211"@121({05 @ dC bOﬂ dl’enugem.

VINIFICACAO NOTAS DE PROVA

O Etiqueta Negra Cabernet Sauvignon ¢é elaborado com as uvas da serie El Cor: rubi intenso e pmfundo;

I\’{il‘ﬂ(jol‘, un s¢ Cle‘ﬂC[Crile pol‘ sua l’l’linCrlllileL{C, ﬂpol'[llndo a0 Vin]IO
complexidade, intenso aroma frutado e muita longevidade. Aroma: expressa a esséncia da Cabernet Sauvignon, com notas frutadas como amora e

. . . . . l\n’lCiXﬂS, notas f]ol‘llis un remetem a \'i()]\.'tll estao Cl]tl'clllgﬂdﬂs a dCliCﬂC‘ﬂS notas
colheita selecionada realizada manualmente, na primeira e segunda semana ) : ;
. B ) herbaceas. O amadurecimento em carvalho aporta complexas notas de couro, tabaco ¢
de marco, no inicio da manha, com as uvas colocadas em caixas de 14kg; .
’ toques de baunilha;

dupla sele¢io de cachos e bagas;

. .. _ . ;
- e . . . . . Salbeir @ il com mrEmik conEETEEE ale cbeEs. e s e s &
maceragio pré-fermentativa entre 10°C e 12°C por 3 a 4 dias, para extrair Sabor: equilibrado, com grande concentracio de sabores, mostra taninos redondos, ¢

SUCU]CI"II'U ¢ CICg'JnI'C a0 mesmo [Cl’ﬂ"p(). E uma L{'JS versoes mais L‘IOgi'Ad'AS d"l uva

grande concentragdo de cor, aromas e sabores;
. ~ o . o , i Cabernet Sauvignon do Chile;
fermentacio alcodlica com leveduras nativas até 4° de dlcool e, em seguida,
com levedura selecionada (F10); a temperatura oscilou entre 25°C e 27°C, por
aproximadamente 7 a 10 dias, com remontagens abertas trés vezes ao dia;

- L 3 g o - q
maceragao pOS*fCl"ﬂ]Cﬂf'Al'lVLl por 12 dl'.lS, para maior CXF]”ZlngO ({C COT € taninos;

s , -
fermentacdo malolactica;

estagio de 14 meses, sendo 92% do vinho em vasilhames de madeira — 70% em

barricas francesas de diferentes tamanhos (225 a 500L), das quais 18% novas, e

'5()'%) cm fi)u({l'cs dC Clll'\’ﬂ]ho f‘rllnCéS L{C 3.3()()[, — € 0§ ’S‘%\ restant >m tllanCS
de concreto, aportando frutuosidade, mineralidade, tensio e equilibrio 4

mescla.
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