FICHA TECNICA

GRAN RESERVA PINOT NOIR

Este Pinot Noir reflete o estilo elegante das zonas frias do Chile. E proveniente de vinhedos
selecionados no Vale de Leyda, um terroir com influéncia maritima e solos argilosos e graniticos, o
que proporciona a plwm e cquilibrada maruragao da delicada uva Pinot Noir. No nariz, mostra
notas de frutas vermelhas mescladas a especiarias, além de camadas tostadas e de baunilha
conferidas pelo estagio em barricas francesas. Na boca ¢ expressivo, com uma textura muito suave e

cremosa. Possui um I‘iCO, LIgTClC{ClUC[ e L’HUOIUCI'I[C /ma/.

CATEGORIA FEOR SERVICO
3 ALC ILIC o
Vinho ALCOOLICO 00
I'}“O
:
LILIAXE DISPONIVEI
Tinto 750 ml

PRODUTOR
8 / 4 A

Vina Tarapaca HARMONIZAGAO

pescados, sushis, carnes

UVAS

brancas, queijos.
Pinot Noir

SAFRA
2023
TARAPACK
VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
colheita selecionada realizada manualmente, dup]a Cor: rubi;

sclcgﬁo das uvas;

B . . Aroma: muito intenso e frutado. Destacam-se notas de frutas
macerag¢io pre-fermentativa a 10 graus, que duroude 3 a 5 , , ) ,
. . ~ vermelhas mescladas a um carater herbaceo e animal, além de
dias, para extrair uma gmnde concentragao de aromas e . . o
1 camadas tostadas e de baunilha, conferidas pelo estagio em
sabores; .

’ barricas francesas;
fermentacao alcoodlica em tanques abertos com constante
pigeage e temperatura mantida entre 26 °C e 28 °C; Sabor: na boca é expressivo, remetendo a cerejas e especiarias, tem
maceragio pés P ety por 10 dins & B dle exaaie uma textura muito suave e cremosa. Seus taninos sio delicados e

~ . a 14 >

— quantidade de cor e taninos; finos. Possui um rico, agr adavel e envolvente final;
fermentagﬁo malolactica;
amadurecimento em barricas usadas de carvalho francés

durante 6-8 meses;
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