FICHA TECNICA

GRAN RESERVA SYRAH

Um estiloso Syrah do Vale do Maipo, elaborado com uvas selecionadas nas mais frias parcelas da
propriedade. No nariz sdo evidentes as notas de amora, cereja e cassis. Ha também um delicado
toque de azeitona preta, violeta e pimenta-do-reino branca. Com maturagdo de 12 meses em barricas
de carvalho francés, o Gran Reserva Syrah ¢ um tinto encorpado e aveludado na boca, com um final

longo e atraente.
£

CATEGORIA TEOR SERVIGO
. ALCOOLICO o
Vinho 16°C
14,5%
TIPO DISPONIVEL
Tinto 750 ml

PRODUTOR
o / HARMONIZAGAO

Vina Tarapaca

massas em molhos

UVAS . .
cremosos, vegetais e peixes
Syrah ilee
g como atum e salmao;
SAFRA
2023
SOLO

Série Mansel — origem granitica, textura franco-argilo-arenosa a franco-

argilosa com argilas vermelhas e cascalhos

VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
As uvas provém da série de solos Mansel, ideal para a producao de Cor: rubi intenso e brilhante;
Syrah de alta qualidade. Mansel ¢ um solo com grande potencial,
que possui abundincia de argila, proporcionando vinho com Aroma: intenso, agraddvel e de grande cardter, com destacada concentracio
corpo, grande concentragio e taninos maduros de fruta madura e notas especiadas; revela aromas de frutas vermelhas,

. . . . imenta-branca, sutis toques defumados, canela e amora;
colheita selecionada realizada manualmente, na tltima semana de P ’ 1 ’ ’

ATCO: A< 11VAS <A scenoacadacs .
T EITHOR £ ThEK EE10 dese n??‘usdd‘“’ Sabor: na boca é eleg;mte, suave, saboroso e aveludado, repleto de sabores;

maceragio pré-fermentativa de aproximadamente 72 horas, a destacam-se amora madura, pimenta-preta ¢ louro; de final longo,
temperatura entre 10°C e 12°C, para extrair cuidadosamente persistente e delicado;
antocianas e aromas;

fermentagio alcodlica em tanques pequenos, durante cerca de 8

dias, a temperatura controlada em torno de 26°C, com

remontagens suaves, curtas e frequentes para uma extragio

delicada;

maceracdo pos-fermentativa de até 15 dias, realizada apenas em

alguns lotes;

fermentacio maloldctica;

estagio de 12 meses: 80% do vinho em barricas francesas usadas de

dif‘erentes tamnnhos (225 a 4()()L) € 0S 20% restantes em tanques L{C

aco il’l()X, para preservar o curzitt‘r dc‘ ﬁ'uta primz’lrin;
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