
F I C H A  T É C N I C A

León Cabernet Sauvignon
VA L E  C E N T R A L  ·  C H I L E

É um Cabernet Sauvignon despretensioso, jovem e frutado, com notas de groselhas e cassis, além de

nuances de baunilha. Na boca também é repleto de fruta, tem taninos macios e acidez bem dosada.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Viña Tarapacá

UVAS

Cabernet Sauvignon

SAFRA

2024

TEOR
ALCOÓLICO

13,5%

SERVIÇO

14⁰C

DISPONÍVEL

187 ml, 375

ml, 750 ml

HARMONIZAÇÃO

carnes grelhadas, massas

com molho vermelho,

pizzas, queijos.

V I N I F I C A Ç Ã O

colheita realizada entre a segunda quinzena de

março e início de abril;

fermentação alcoólica em tanques de aço

inoxidável, mantendo a temperatura em torno de

24 ⁰C-28 ⁰C;

as remontagens são frequentes para aumentar a

extração de taninos e antocianas;

fermentação maloláctica;

estágio em barricas de carvalho francês por 2-3

meses;

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: rubi, vivo e brilhante;

Aroma: um tinto jovem, leve e equilibrado, vinificado em

tanques de aço inoxidável para expressar o frescor e pureza

da fruta. Revela agradáveis notas frutadas e herbáceas e um

final de boca saboroso;

Sabor: tem corpo médio, é macio e equilibrado na boca,

com sutis notas tostadas;
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