FICHA TECNICA

LEON CABERNET SAUVIGNON

E um Cabernet Sauvignon despretensioso, jovem e frutado, com notas de groselhas e cassis, alem de

nuances d(’ I’)Clll nilha. Na bOCLI fambc’m (’/71’[7[(['0 d(’ ﬁ‘ura, tem taninos macios e acidcz l?(’ﬂl dosada.

CATEGORIA TEOR SERVICO

Vinho Al (Zn()()l,l(i() 14°C
13,5%

r'ro DISPONIVEL

Tinto 187 ml, 375

PRODUTOR ml, 750 ml

.~ !
Vina Tarapaca
HARMONIZACAO

UV carnes grelhadas, massas

Cabernet Sauvignon s mmallhe v,

SAFRA pizzas, queijos.
2024
VlNlFlCACAO NOTAS DE PROVA
colheita realizada entre a segunda quinzena de Cor: rubi, vivo e brilhante;

marco e inicio de abril;
. ~ . Aroma: um tinto jovem, leve e equilibrado, vinificado em
fermentacdo alcoolica em tanques de aco R R
L, : tanques de aco inoxiddvel para expressar o frescor e pureza
inoxidavel, mantendo a temperatura em torno de

da fruta. Revela agradaveis notas frutadas e herbaceas e um
24 °C-28 °C;

final de boca saboroso;
as remontagens sdo frequentes para aumentar a

extracdo de taninos e antocianas; Sabor: tem corpo médio, ¢ macio e equilibrado na boca,

S _ P 5 s as rfadaee
fermentagio malolactica; com sutis notas tostadas;

estagio em barricas de carvalho francés por 2-3

meses;
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