
F I C H A  T É C N I C A

León Carménère
VA L E  C E N T R A L  ·  C H I L E

É uma ótima introdução à uva francesa Carménère. Este tinto jovem e versátil apresenta boa

intensidade aromática, com frutas vermelhas e pretas maduras aliadas a ligeiras notas de

especiarias. É redondo, com acidez equilibrada e taninos macios. Sem dúvida, um vinho fácil de

agradar.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Viña Tarapacá

UVAS

Carménère

SAFRA

2024

TEOR
ALCOÓLICO

13%

SERVIÇO

14⁰C

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

Carnes, queijos, comidas

ricas em especiarias.

V I N I F I C A Ç Ã O

colheita selecionada;

fermentação alcoólica em tanques de aço

inoxidável, mantendo a temperatura em torno de

26 ⁰C-28 ⁰C;

as remontagens são frequentes para aumentar a

extração de taninos e antocianas;

fermentação maloláctica;

estágio em barricas de carvalho francês e

americano por 2-3 meses;

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: rubi, vivo e brilhante.

Aroma: é uma ótima introdução a uva francesa Carménère.

Este tinto jovem e versátil apresenta boa intensidade

aromática, com frutas vermelhas e pretas maduras aliadas a

ligeiras notas de especiarias.

Sabor: é redondo, com acidez equilibrada e taninos macios.

Sem dúvida, um vinho fácil de agradar.
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