FICHA TECNICA

LEON CARMENERE
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E uma otima ll”ll'TOdLl(,ClO a uova fmnccsa Carmenere. Este tinto jovem e U(’)”Sdl’l[ aprcs‘cm:a l’)OCl
H"LECHSIC{CIC{C aromartica, com fruras UCI‘)H(’HHTS CPI‘C[‘CIS 771616{1”‘615 alladas a ]lg(’ll'dS notas d(’

especiarias. E redondo, com acidez equilibrada ¢ taninos macios. Sem diivida, um vinho fdcil de

agradar.
O
CATEGORIA TEOR SERVICO
. ALCOOLICO 0
Vinho 14°C
13%
PO DISPONIVEL
Tinto 750 Hll
PRODUTOR
. / HARMONIZAGAO
Vina Tarapaca :
Carnes, queijos, comidas
|V . . .
DVRE ricas em especiarias.
I4
Carménere
SAFRA
2024
V[NIFICACAO NOTAS DE PROVA
colheita selecionada; Cor: rubi, vivo e brilhante.

fermentacdo alcoolica em tanques de aco , L i} . . L
o Aroma: ¢ uma Otima introdugdo a uva francesa Carménere.
inoxidavel, mantendo a temperatura em torno de o o . )
£9C28°C Este tinto jovem e versatil apresenta boa intensidade
26 °C-28 °C; . .
’ aromatica, com frutas vermelhas e pretas maduras aliadas a
as remontagens sdo frequentes para aumentar a ligeiras notas de especiarias

€xtragao de taninos e antocianas;

fermentagio maloldctica; Sabor: ¢ redondo, com acidez equilibrada e taninos macios.
: actica;

o ) \ Sem duvida, um vinho facil de agradar.

estagio em barricas de carvalho frances e

americano POT 2-3 MESCES;
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