FICHA TECNICA

LEON SAUVIGNON BLANC
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Sua fermentagdo em baixa temperatura preserva os aromas tipicos da Sauvignon Blanc. Destacam-
se as notas de frutas citricas no nariz. Saboroso, muito refrescante e puro, este vinho branco mostra

um leve toque citrico no final de boca.

CATEGORIA TEOR SERVICO

Vinho ALCOOLICO  cor
12,5%

r'PO DISPONIVEI

Branco 187 ml, 750

PRODUTOR ml
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Vina Tarapaca
HARMONIZACAO

UVAS Saladas, ceviche, peixes,

Sauvignon Blanc carnes brancas.
SAFRA
2025
VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
colheita noturna evitando a oxidagﬁo; Cor: amarelo brilhante com reflexos esverdeados.

prensagem suave seguida por clariﬁcagﬁo; . ~ .
Aroma: sua fermenta¢io em baixa temperatura
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fermentagio alcodlica em ranques de ago preserva os aromas tipicos da Sauvignon Blanc.
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inoxidavel a temperatura em torno de 14 °C Destacam-se as notas de frutas citricas no nariz.
por aproximadamente 15-20 dias;
estabilizacio e engarrafamento; Sabor: saboroso, muito refrescante e puro, este vinho
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branco mostra um leve toque citrico no final de boca.
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