FICHA TECNICA

RESERVA CABERNET SAUVIGNON

E um tinto rico em aromas, combinando cereja preta, café e especiarias, como cravo-da-India. Boa
pedida para quem procura um vinho versatil e facil de agradar. Na boca, dominam notas de cassis,

ameixa preta e noz moscada, tem textura macia e um final saboroso.

CATEGORIA TEOR SERVICO
. ALCOOLICO 0
Vinho 14C
13,5%
I1PO
DISPONIVEI
Tinto 375 ml, 750
PRODUTOR ml

. 7
Vina Tarapaca
HARMONIZACAO

UVAS massas com molho dC

Jab Sauvigno ij
Cabernet Sauv gnon carne ou queijo, carnes

SAFRA vermelhas, cordeiro;
2023
VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
Selecionadas de diferentes vinhedos, as uvas da linha Reserva, Cor: rubi profundo;

possuem uma maturacao expressiva, com boa concentragio e
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riees eechs. A ermaede dhn S aa Aroma: ¢ um tinto rico em aromas, combinando cereja preta, café ¢
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harmoniosamente complemcntadu €cOm um curto pcr{odo de €speciarias como Ct avo-da-india;

guarda nas barricas de carvalho para oferecer complexidade e . ) ) )

. . 7 . Sabor: na boca dominam notas de cassis, ameixa preta e noz moscada,

riqueza, sempre respeitando o cardter de cada variedade. ) )

tem textura macia ¢ um final saboroso. Boa pedida para quem procura

colheita selecionada realizada manualmente; . g

colheita selecionada re d U EMEE; um vinho versitil e ficil de agradar;

‘ermentaciao alcoolica em tanques de aco inoxidavel, por um

f tagio al . .

periodo de 7 a 10 dias mantendo a temperatura em torno de

26 °C. As remontagens sio ﬁ‘equentes para aumentar a

extrac¢ao de taninos e antocianas;
- .

maceracdo pos fermentativa;

. _ 7 g

fermentacio malolactica;

aproximadamente 60% do vinho passou por estdgio em

barricas de carvalho francés, por aproximadamente 10 meses;

Rua Jamil Jodo Zarif, 684 - Galpdo 24 - Jardim Santa Vicéncia - Guarulhos — SP - CEP 07140-000
R [ Z 684 - Gal {im Santa \ ( I} SP - CEP oy

11 2910-4662 - www.epice.com.br



