FICHA TECNICA

RESERVA PINOT NOIR

Elaborado com wvas cultivadas na fresca regido de Casablanca, este ¢ um tinto fiel a cepa Pinot
Noir. Exibe aromas auténticos de frutas vermelhas e pimenta branca, sendo fresco e saboroso na

boca. De corpo médio e boa persisténcia, ¢ uma otima escolha para quem gosta de tintos delicados.

CATEGORIA TEOR SERVIGO
. ALCOOLICO 0
Vinho 14C
13,5%
[1PO
DISPONIVEI
Tinto 750 ml
PRODUTOR

Vifia Tarapacé 1[.,\ RMONIZAC \().
risoto de champignon,
UVAS pcscados Ticos em gordum,
Pinot Noir massas com molho de
SAFRA manteiga;

2024

SOLO
Solos de origem gran{tica decomposta (maicillo) nas lombadas e
encostas suaves — pobres, acidos e de boa drenagem. Solos argilo—
arenosos a argilosos nas areas mais planas e baixas do vale, com
maior retengao de ;igu:\, que ajudam a nutrir o Chardonnay durante

o ciclo.

VINIFICAGAO NOTAS DE PROVA

Selecionadas de diferentes vinhedos, as uvas da linha Reserva, Cor: rubi;
possuem uma maturacao expressiva, com boa concentragio e

. A 5 .
e Ry -E— Aroma: exibe aromas auténticos de frucas vermelhas ¢ pimenta branca,

harmoniosamente complementada com um curto periodo de sendo fresco e saboroso na boca;
guarda nas barricas de carvalho para oferecer complexidade e . o L, .
. . . . Sabor: de corpo médio e boa persisténcia, ¢ uma dtima escolha para
riqueza, sempre respeitando o cardter de cada variedade. ) )
quem gosta de tintos delicados;
colheita selecionada realizada manualmente;

fermentacio alcodlica em tanques de aco inoxidavel, por um

periodo de 7 a 10 dias mantendo a temperatura em torno de

24 °C. As remontagens sio frequentes para aumentar a

extrac¢ao de taninos e antocianas;

fermentacio maloldctica;

aproximadamente 20% do vinho passou por estagio em
F F % 5

barricas de carvalho francés, por aproximadamente 10 meses;
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