FICHA TECNICA

RESERVA SAUVIGNON BLANC

E um Sauvignon Blanc limpo, vibrante e intenso, com aromas de frutas citricas e flores brancas e
toques de maracujd. Elaborado com wvas cultivadas na fria zona de Casablanca, tem um paladar

delicado, com acidez agradavel e final persistente.
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HARMONIZACAO

pvAs canapeés, pescados frescos,

Sauvignon Blanc mariscos, carnes brancas;
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SOLO

Solos de origem granftica decomposta
(maicillo) nas lombadas e encostas
suaves — pobres, acidos e de boa

SAUVIGNON
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[ &~ *

ey b - b

argilosos nas areas mais planas e baixas
do vale, com maior retencio de agua,
que ajudam a nutrir o Chardonnay

durante o ciclo.

VINIFICAGCAO NOTAS DE PROVA

colheita noturna, a baixa temperatura, Cor: amarelo brilhante com reflexos esverdeados;

evitando a oxidagio;

i o Aroma: limpo, vibrante e intenso, com aromas de frutas

prensagem suave seguida por clarificacio; o B
; citricas e flores brancas e toques de maracuja;

a fermentagio alcoolica ocorreu em tanques de

aco inoxidavel por aproximadamente 20 dias a Sabor: elaborado com uvas cultivadas na zona fria de
temperaturas mantidas em torno de 14 °C; Casablanca, tem um paladar delicado, com acidez

4 ~ .
estabilizacio e engarrafamento; agradavel e um final persistente;
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