FICHA TECNICA

VARIETAL PINOT GRIGIO BIODIVERSIDADE

~ . . /. . / .
Com gmna’c mnte ns1dadc aromartica, mistura notas citricas ﬁ”CSCClS com aromas CZC CZCUTLQSCO maa’u,ro e

suaves EOC[UCS fZOI’[liS. Um vinho com marcada Ll('idﬁZ, (0] quf Hl( COﬂf(’TC um agma’dvelﬁ‘cscor.

CATEGORIA TEOR SERVICO
. ALCOOLICO o
Vinho 08°C
12,5%
TIPO

DISPONIVEI
Branco 750 ml

PRODUTOR
. / HARMONIZACAO
Vina Tarapaca ' ' )
Carnes brancas, peixes

UVAS ~
como salmao ou atum,

Pinot Grigio massas com molhos
SAFRA cremosos. Harmoniza
2025 muito bem com diferentes

tipos de queijos.

VINIFICACAO NOTAS DE PROVA

as uvas foram colhidas a noite, a baixas Cor: amarelo claro com tons esverdeados.

temperaturas, para evitar a oxida¢do e perda de
. . . ! . .

e, e, Mo ek o Aroma: com grande intensidade aromatica, mistura

uma breve prensagem e decantagio notas citricas frescas com aromas de damasco maduro e

- _ 09 . suaves toques florais.

a fermentacio alcoolica ocorreu a baixas

o o - _ : ~ . . . >
temperaturas (11°C), durante 15-20 dias, o que Sabor: um vinho com marcada acidez, o que lhe confere
permitiu manter a tipicidade varietal. um agradvel frescor
este vinho nao passa por fermentagio
maloldctica, preservando assim a sua acidez

refrescante.
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